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SAILOR

Menu 200 z}
Zgodnie z staropolskq tradycjq witamy Paristwa Mlodych chlebem i solgq,
aby wszyscy Goscie wzniesli toast za Nowozencow czestujemy lampkq wina musujqcego

Zupa :
#* domowy ros6t z kury z makaronem

Dania glowne:
4 pozycje do wyboru (4 x 50% )

* tradycyjny staropolski zraz wolowy
#* kotlet de volaille
#* krucha pieczen wieprzowa w sosie grzybowym
* pieczony filet z tososia
* kotlet schabowy
% pier$ z suszonymi pomidorami
* schab owiniety w boczku

Dodatki:
#* bukiet kolorowych warzyw gotowanych na parze,
% zestaw suréwek sezonowych,
#* gotowane ziemniaki z koperkiem i frytki
/lub ziemniaki opiekane /lub kasza gryczana,

Deser:
1 pozycja do wyboru

#* lody z goracymi malinami
¥ panna cotta z owocami leSnymi
* serek mascarpone z owocami sezonowymi
* szarlotka na ciepto z lodami

Owoce:
* owoce sezonowe filetowane

Napoje:

bez ograniczen

* kawa i herbata
s woda mineralna z cytryna i $wieza mieta,
* sok jablkowy i pomaranczowy,
3 napoje gazowane ( coca-cola, sprite, fanta )
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Zimne zakaski
8 pozycji do wyboru (8 x 65% )

% wybor mies pieczonych z chrzanem i Zurawing ( schab, karkédwka, szynka )
* galantyna drobiowa,
% Sledzik w dwdch smakach ( w $mietanie i z cebulka )
* satatka grecka
* salatka z kurczakiem grillowanym,
* salata cezar ( salata rzymska, sos cezar, boczek, grzanka )
s roladka z kaczki z camembertem i Zurawina,
#* schab ze $liwka i morela,
* jajka faszerowane ( pieczarka, por, toso$ wedzony ).
* roladka z pstraga
* poledwiczka z grzybami,
* rostbef z sosem tuiczykowym,
#* tymbaliki z kurczaka,
* satatka jarzynowa garnirowana jajkiem i szynka,
s roladka drobiowa ze szpinakiem,
#* roladka drobiowa czarng fasola,
* loso$ wedzony ze szpinakiem z nadzieniem chrzanowym,

Dania cieple:
serwowane po pétnocy

* barszczyk z pasztecikiem
* szynka pieczona w calosci z sosem zZurawinowym i czosnkowym



